colld MENU RESTAURATION SCOLAIRE
Roger Poulna

pcadémie . )
Lo Lundi 19 au vendredi 23 septembre 2016
gducation
nationale
lundi 19 septembre | mardi 20 septembre || jeudi 22 septembre vendredi 23 septembre
terrine de poisson tomates thon salade piémontaise carottes rapées
ball burger roti de porc poisson meuniére piccatas de poulet
semoule flageolet choux fleurs coquillettes
Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage Yaourt ou fromage
danette choco noisette fruits au sirop gateau maison nectarine

Des modifications peuvent étre apportées au menu en cas de probléme (livraison, panne de matériel, personnels).

Allergénes : Présence possible de |'un des 14 allergénes alimentaires (céréales contenant du gluten, crustacés, ceufs, poisson, arachide, soja, lait, fruits & coques, céleri, moutarde, graine de sésame, anhydride sulfureux
e tsulfites, lupin et mollusques)

Provenances des produits : Fruits et légumes frais - La fruitiére(Feillens); fromages - Sodifragel (Demigny) ; Chipolatas - SARL saveurs régionales (Prissé) ; boeuf - sas jp Thévenet (paray le monial) ; yaourt et autres
produits laitiers - Broc service frais (Bourg e Bresse) ; Epicerie - Transgourmet ou Pomona Episaveurs (St Quentin Fallavier) ; surg., poisson - Davigel (Corbas) ; pain - boulangerie Marie (Bageé le Ch.)

L'Adjoint Gestionnaire
Catherine RAPHANE




